la galette des rois

da la compote

les ingrédients
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1 pot de compote
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2 rouleaux de pate

le mateériel
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un cuillere

un bol

un pinceau

une plaque de four

2. Recouvre avec le deuxiéme rond de
pate.

4. Fais cuire a four chaud pendant 20
minutes (4 210°C).

Qui sera le roi ?
Qui sera la reine ?
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60 g beurre mou

125 g poudre d'amande

le matériel

@ un saladier

une cuillere en bois
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un bol

y une plaque de four
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2.A joute la poudre d'amande et le beurre.

3. Déroule la pate et étale la frangipane.
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4. Recouvre avec le deuxieme rond de
pate.

N'oublie de mettre la féve !

5. Dore au pinceau avec le jaune d'ceuf.
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6. Fais cuire a four chaud pendant 20
minutes (4 210°C).




Recelle de la galelte poire chocolatl

Ingrédienls

lll.
i
i

2 rouleaux de pale feuillerée.\l_ :Z
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